
 21.KW.20.05-26.05.2024           SPEISEPLAN
Tag Frühstück Mittag Abend

Menü 1:

Feiertag

Allergene: -
Menü 2:

0

Allergene: siehe Tabelle

Menü 1:

Frei

Allgerene: -
Menü 2:

0

Allergene: siehe Tabelle

Menü 1:
Geback. Hühnerfiletspitzen mit

Kartoffeln,Reis und Salat
Allergene: A,C,G,L

Menü 2:

Kartoffel-Gemüselaibchen mit Pilzrisotto

Allergene:A,C,G,L,
Allergene: siehe Tabelle Erdbeerschnitte A,C,G,H, Allergene: A,C,G

Einlagensuppe     A,L
Menü 1:

Paprikahenderl mit Teigwaren

Allergene: A,C,G,L,M,O
Menü 2:

Tintenfischringe paniert mit Salatgarnitur
und Kräuterdressing

Allergene: A,C,D,G,L,M
Allergene: --- Allergene: A,C,G,L,M,N

Menü 1:

Lasagne ,,al forno" mit Salat

Allergene,A,G,L,
Menü 2:

Buchteln mit fruchtiger Marillenmarmelade
und Vanillesauce

Allergene: A,C,G,O,

Allergene: siehe Tabelle Allergene: siehe Tab.!

Änderungen im Speiseplan vorbehalten!!!     Menü 2: (solange der Vorrat reicht)

M
on

ta
g,

 2
0.

05
.2

02
4

Di
en

st
ag

, 2
1.

05
.2

02
4

Frühstücksbuffet

Frühstücksbuffet

Schinken-Käse-Toast
mit Ketchupsauce

Schnitzelsemmerl mit
Salatblatt und
Cocktailsauce
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