16.KW.15.04-21.04.2024 SPEISEPLAN BS

Tag Fruhstiick Mittag Abend
< Menu 1.
AN
= Pizzaschnitte mit
< ) . . .
S e ihstickebuffat Tomaten,Kéase,Schinken,Salami,Mais ,Paprika Schinken-Kse-Toast
i Allergene: A,G mit Ketchupsauce
- Men 2:
S
€ Reisfleisch Huhn mit Salat
o
= Allergene: A,G,L
Allergene: siehe Tabelle Marmeladekrapfen A,C,G Allergene: A,C,G
§ Menu 1:
Q
g' Paprikahenderl mit Butternockerl und Salat Schnitzelsemmer| mit
S. Frihstiicksbuffet Allergene: A,C,G,L,M,0 Salatblatt und
= Menu 2: Cocktailsauce
8 Topfenknédel in Zuckerbréseln und
% Himbeerjoghurt
'5 Allergene A,C,G,H,
Allergene: siehe Tabelle Allergene: A,C,G,L,M,N
< Backerbsensuppe AL
g Menu 1:
N Fischstabchen mit Kartoffelchips und Sc.
g. Tartare Frankfurter oder
™~ Frithstiicksbuffet  [Allergene: AC.D.LG.M Kasekrainer mit Senf
8’ Menu 2: und Kren Semmerl
g Wurstfleckerl mit Salat
]
'§ Allergene: A,G,M
Allergene: siehe Tabelle Allergene: A,G,M,
< Buchstabensuppe A,G,L
S Ment 1:
g Geback. Huhnerfiletspitzen mit
g Kartoffeln,Gemuse und Salat Partyweckerl mit
— Frahstucksbuffet  Fyaeaeacer Wurst, El, Gurkerl und
g Menu 2. Mayonaise
*g; Fitness-Salat Mozarella Tomate, Ei,Joghurt-
S Dressing
g AC,G,LM,
(] |JAllergene: siehe Tabelle Allergene: A,C,M,L
< Menu 1:
S
N Lasagne ,,al forno™ mit Salat
< Auf Wunsch
o Fruhstlicksbuffet  [gcee AcL, ] LUNCH
] Menu 2:
O]
S Geb.Champignons mit Sc.Tartare
)
°C Allergene AC,G,L,
Allergene: siehe Tabelle Obst Allergene: siehe Tab.!

Anderungen im Speiseplan vorbehalten!!!  Men( 2: (solange der Vorrat reicht)
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